
Malepère
La Maîtresse
La Louvière

Languedoc-Roussillon
Languedoc

Récoltant
Biologique

Merlot, Cabernet franc, Malbec
Manuelles
Traditionnelle
12 mois

13,5 %
2 à 5 ans
16 à 18°C

Grenat foncé
Poivre, Baies sauvages, Fraises
Assez puissant
Moyenne

/
Tourte au confit de canard

/
Agneau rôti au thym

Pavé de bœuf braisé
Cassoulet

/

/

Photo non contractuelle

Appellation
Climat, Cuvée

Domaine, Maison

Région
Sous-Région

Viticulteur
Agriculture

Cépage(s)
Vendanges
Vinification

Elevage

Degré d’alcool
Temps de garde

Température de service

Robe
Nez, Bouche

Caractère du vin
Longueur en bouche

Accords Mets/vin

Apéritif
Entrée chaude ou froide

Poisson, Fruits de mer
Viande blanche, Volaille

Viande rouge, Gibier
Plat principal

Fromage

Dessert


