I La Cave by Deux Mille Vins

Appellation
Climat, Cuvée
Domaine, Maison

Région
Sous-Région

Viticulteur
Agriculture

Cépage(s)
Vendanges
Vinification

Elevage

Degré d’alcool
Temps de garde
Température de service

Robe

Nez, Bouche
Caractere du vin
Longueur en bouche

Accords Mets/vin

CORTON s |
Grand Cru
LE ROGNET

APFELLATION CONTON CONTROLLE

DOMAINE >,
MICHEL MALLARD.Z /*

Entrée chaude ou froide

Poisson, Fruits de mer
Viande blanche, Volaille
Viande rouge, Gibier
Plat principal

Fromage

Photo non contractuelle

Corton Grand Cru
Le Rognet
Mallard Michel

Bourgogne
Cote de Beaune

Récoltant
Raisonnée

1009 Pinot noir

Manuelles

Traditionnelle

16 a 18 mois en futs de chéne (70% neufs)

13 %
+ 20 ans

14°C

Rubis foncé

Fruits rouges, Sous bois, Gibier, Violette
Puissant

Importante

Cassolette de ris de veau

/

Lievre roti, Chapon au Champagne
Filet de boeuf en crofite
Tourte au veau et gibier

Mont d’or, Comté de 36 mois, Morbier



