
Vin de France 
Molette
La Brune

Savoie et Bugey
Savoie

Récoltant
HVE

100% Molette
Manuelles
Traditionnelle
nc

11,5 %
1 à 5 ans
8 à 10°C

Jaune pâle
Agrumes, Minéralité
Souple
Moyenne

Gougères au Comté
/

Huitres, Filets de Féra du lac Léman
Paupiettes de dinde

/
Tarte au Reblochon, Fondue Savoyarde

Abondance, Tomme de Savoie ou des Bauges

Bugnes lyonnaises, Chouquettes, Crêpes
Photo non contractuelle

Appellation
Climat, Cuvée

Domaine, Maison

Région
Sous-Région

Viticulteur
Agriculture

Cépage(s)
Vendanges
Vinification

Elevage

Degré d’alcool
Temps de garde

Température de service

Robe
Nez, Bouche

Caractère du vin
Longueur en bouche

Accords Mets/vin

Apéritif
Entrée chaude ou froide

Poisson, Fruits de mer
Viande blanche, Volaille

Viande rouge, Gibier
Plat principal

Fromage

Dessert


